The Garden

MENU ALLERGENI BISTROT
ALLERGENS BISTROT MENU

TORNABUONI P1zzA CRU “BAKERY *’
Pizza CRU

LA MARGHERITA*
€ 19,00
—1,7,8 —

LA NAPOLI*
€21,00
—1,4,7,8 —

LA GARDEN*

BUFALA, ASPARAGI E FUNGHI PORCINI
BUFFALO MOZZARELLA, ASPARAGUS AND MUSHROOMS
€ 23,00
-1,7,8 —

ANTIPASTI E INSALATE
STARTERS AND FRESH SALAD

COCCOLI CON PROSCIUTTO DI PARMA DOP
CoccOLl (FLORENTINE TRADITIONAL FRIED BREAD BITES) WITH PARMA HAM
€ 30,00
—1,8 —

SALMONE AFFUMICATO
SMOKED SALMON
€ 30,00
—1,7,9 —

LA CAESAR SALAD
CAESAR SALAD
€ 30,00
—-1,3,7,8, 10, 12 —

PRIMI PIATTTI
FIRST COURSES

TAGLIERINI GRATINATI ALLA HARRY'S CON PARMIGIANO E

PROSCIUTTO

BAKED THIN FETTUCCINE WITH PARMESAN CHEESE AND HAM
€ 35.00
-1,3,7 —

TORTELLINI AL RAGU TOSCANO
TORTELLINI WITH BEEF RAGOUT
€28,00
-1,38,7,9 12 —

“LA SERGIO”, GLI SPAGHETTI DI GRANO DURO ALLA HARRY’S

SPAGHETTI WITH GARLIC, BASIL IN SPICY TOMATO SAUCE
€ 26,00

—_1 —

ZUPPA DI CIPOLLE ALLA FRANCESE GRATINATA AL GRUYERE

FRENCH ONION SOUP AU GRATIN
€ 25.00
—1,7—

| SANDWICHES E GLI HAMBURGERS
SANDWICHES AND BURGERS

IL CLUB SANDWICH DI POLLO ALLA HARRY’S
CLUB SANDWICH HARRY'S STYLE
€ 30,00
—-1,3,7,8, 10, 12 —

HAMBURGER CON PATATINE FRITTE*
HAMBURGER AND FRENCH FRIED
€ 35,00
—-1,3,7,8,10, 12 —

SANDWICH AL PROSCIUTTO COTTO E FORMAGGIO
HAM AND CHEESE FRENCH TOAST
€ 20,00
—1,7—

*IN QUESTO LOCALE VENGONO SERVITI PRODOTTI CONGELATI O SURGELATI ALL'ORIGINE  COME DA NORMA DI LEGGE
FROZEN PRODUCTS CAN BE SERVED IN THIS RESTAURANT AS REQUIRED BY L AW

ALCUNI DEINOSTRI PRODOTTI POSSONO CONTENERE TRACCE DI ALLERGENI. PER LELENCO COMPLETO S| PREGA DI FARE

ESPLICITA RICHIESTA AL PERSONALE
I NOSTRI OPERATORI SONO FORMATI SUL RISCHIO ALLERGENI; ESSENDO LA CUCINA UNICA ED AVENDO VARIE LINEE

PRODUTTIVE, NON POSSIAMO ESCLUDERE LA PRESENZA DEGLI ALLERGENI IN TRACCE IN TUTTE LE PREPARAZIONI ALIMENTARI.

LA CAPRESE SOME OF OUR PRODUCTS MAY HAVE TRACES OF ALLERGEN, FOR THE COMPLETE LIST OF ALLERGENS PLEASE DO EXPRESS
CAPRESE SALAD REQUEST TO STAFF IN SERVICE
£ 30,00 OUR STAFF IS TRAINED ON ALLERGEN RISK; SINCE THE CUISINE IS SINGLE AND HAS VARIOUS PRODUCTION LINES, WE CANNOT
> EXCLUDE THE PRESENCE OF TRACE ALLERGENS IN ALL FOOD PREPARATIONS.



The Garden

ALLERGENI / ALLERGENS

_1 —

CEREALI CONTENENTI GLUTINE: GRANO SEGALE , ORZO, AVENA,

FARRO, KAMUT
(CERIALS CONTAINING GLUTEN : WHEAT, RYE, BARLEY, OATS. SPELT, KAMUT)

—_2 —
CROSTACEI (CRUSTACEANS)

— 8 —
UOVA DI TUTTI I VOLATILI DA CORTILE (EGGS FROM ALL POULTRY )

— 4 —
PESCE (FisH)

—_5 —
ARACHIDI (PEANUTS )

— 6 —
SOIA (SOYBEANS)

—_7 —
LATTE, LATTOSIO (MILK, LACTOSE)

—8—

FRUTTA A GUSCIO : MANDORLE , NOCCIOLE , NOCI, NOCI DI ACAGIU ,
NOCI DI PECAN , NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI , NOCI DI MACADMIA |

NOCI DEL QUEENSLAND
(NUTS :ALMOND'S , HAZELNUTS , WALNUTS, CASHEWS . PECAN NUTS , BRAZIL NUTS,
PISTACHIO NUTS , MACADAMIA OR QUEENSLAND NUTS.

— 9 —
SEDANO (CELERY)

— 10 —
SENAPE (MUSTARD)

— 11 —
SEMI DI SESAMO (SESAME SEEDS )

—_ 12 —
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI (suULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES )

— 13 —
LUPINI (LurPiN)

— 14 —
MOLLUSCHI (moLLuscs)





