
 

 

MENU ALLERGENI BISTROT  

Allergens Bistrot Menu 
 

 

 

Tornabuoni Pizza Cru ‘’Bakery ‘’ 

Pizza Cru 

 

La Margherita* 

€ 19,00 

– 1, 7, 8  – 

 

La Napoli* 

€ 21,00 

– 1, 4, 7, 8  – 

La Garden* 
 

Bufala, asparagi e funghi porcini 

Buffalo mozzarella, asparagus and mushrooms 

€ 23,00 

– 1, 7, 8  – 

 

Antipasti e Insalate 

Starters and Fresh Salad 

 

Coccoli con prosciutto di Parma Dop 

Coccoli (Florentine traditional fried bread bites) with Parma ham  

€ 30,00 

– 1, 8  – 

 

Salmone affumicato 

Smoked salmon 

€ 30,00 

– 1, 7, 9  – 

 

La Caesar salad 

Caesar salad 

€ 30,00 

– 1, 3, 7, 8, 10, 12 – 

 

La Caprese 

Caprese Salad 

€ 30,00 

– 7 – 

 

primi piattti 

First courses 

 

Taglierini gratinati alla Harry’s con Parmigiano e 

Prosciutto  

Baked thin fettuccine with parmesan cheese and ham 

€ 35.00 

– 1, 3, 7  – 

 

Tortellini al ragù toscano 

Tortellini with beef ragout 

€ 28,00 

– 1, 3, 7, 9, 12  – 

 

‘’La Sergio’’, Gli Spaghetti di grano duro alla Harry’s 

Spaghetti with garlic, basil in spicy tomato sauce 

€ 26,00 

– 1  – 

 

Zuppa di Cipolle alla francese gratinata al Gruyère 

French onion soup au gratin 

€ 25.00 

– 1, 7 – 

 

 

I Sandwiches e gli Hamburgers 

Sandwiches and burgers 

 

Il Club Sandwich di pollo alla Harry’s 

Club sandwich Harry’s style 

€ 30,00 

– 1, 3, 7, 8, 10, 12  – 

 

Hamburger con patatine fritte* 

Hamburger and French fried 

€ 35,00 

– 1, 3, 7, 8, 10, 12  – 

 

Sandwich al prosciutto cotto e formaggio 

Ham and cheese French Toast 

€ 20,00 

– 1, 7 – 

 

 

*IN QUESTO LOCALE VENGONO SERVITI PRODOTTI CONGELATI O SURGELATI ALL'ORIGINE   COME DA NORMA DI LEGGE 

*FROZEN PRODUCTS  CAN BE SERVED IN THIS RESTAURANT AS REQUIRED BY LAW 

ALCUNI DEI NOSTRI PRODOTTI POSSONO CONTENERE TRACCE DI ALLERGENI. PER L’ELENCO COMPLETO SI PREGA DI FARE 

ESPLICITA RICHIESTA AL PERSONALE 

I NOSTRI OPERATORI SONO FORMATI SUL RISCHIO ALLERGENI; ESSENDO LA CUCINA UNICA ED AVENDO VARIE LINEE 

PRODUTTIVE, NON POSSIAMO ESCLUDERE LA PRESENZA DEGLI ALLERGENI IN TRACCE IN TUTTE LE PREPARAZIONI ALIMENTARI. 
 

SOME OF OUR PRODUCTS MAY HAVE TRACES OF ALLERGEN, FOR THE COMPLETE LIST OF ALLERGENS PLEASE DO EXPRESS 

REQUEST TO STAFF IN SERVICE 

OUR STAFF IS TRAINED ON ALLERGEN RISK; SINCE THE CUISINE IS SINGLE AND HAS VARIOUS PRODUCTION LINES, WE CANNOT 

EXCLUDE THE PRESENCE OF TRACE ALLERGENS IN ALL FOOD PREPARATIONS. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALLERGENI / ALLERGENS 

 

 

 

– 1 – 
 

CEREALI CONTENENTI GLUTINE: GRANO SEGALE , ORZO, AVENA, 

FARRO, KAMUT 

( CERIALS CONTAINING GLUTEN : WHEAT, RYE, BARLEY, OATS, SPELT, KAMUT) 

 

 

– 2 – 
 

CROSTACEI ( CRUSTACEANS) 

 

 

– 3 – 
 

UOVA DI TUTTI I VOLATILI DA CORTILE ( EGGS FROM ALL POULTRY ) 

 

 

– 4 – 
 

PESCE ( FISH ) 

 

 

– 5 – 
 

ARACHIDI ( PEANUTS ) 

 

 

– 6 – 
 

SOIA ( SOYBEANS) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

– 7 – 
 

LATTE, LATTOSIO ( MILK, LACTOSE ) 

 

 

– 8 – 
 

FRUTTA A GUSCIO : MANDORLE , NOCCIOLE , NOCI , NOCI DI ACAGIU , 

NOCI DI PECAN , NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI , NOCI DI MACADMIA , 

NOCI DEL QUEENSLAND 

( NUTS : ALMOND’S , HAZELNUTS , WALNUTS, CASHEWS , PECAN NUTS , BRAZIL NUTS , 

PISTACHIO NUTS , MACADAMIA OR QUEENSLAND  NUTS . 

 

 

– 9 – 
 

SEDANO ( CELERY ) 

 

 

– 10 – 
 

SENAPE ( MUSTARD ) 

 

 

– 11 – 
 

SEMI DI SESAMO ( SESAME SEEDS ) 

 

 

– 12 – 
 

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI  ( SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES ) 

 

 

– 13 – 
 

LUPINI ( LUPIN ) 

 

 

– 14 – 
 

MOLLUSCHI ( MOLLUSCS ) 

 

 

 

 




